МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ

ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
«РОВЕНЬСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №2 РОВЕНЬСКОГО РАЙОНА БЕЛГОРОДСКОЙ ОБЛАСТИ»

ПРИКАЗ
31 августа 2015 года                                                                        № 368
О режиме работы пищеблока

В целях осуществления эффективной деятельности, контроля за качеством приготовления пищи, соблюдения технологических и санитарных норм на пищеблоке школы, в соответствии с СанПиН 2.4.5. 2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» п р и к а з ы в а ю:
          1. Назначить ответственной за качество и безопасность получаемой и выдаваемой (сырой) продукции кладовщика, качество  готовой продукции шеф-повара Тарасову М.Г.

        2. Персоналу пищеблока:

        2.1    Строго соблюдать правила технологической обработки продуктов и приготовления пищи, использовать технологические карты.

       2.2    Своевременно получать необходимые по меню продукты, тщательно проверять их качество, не допускать использования их при малейших признаках порчи.

       2.3 Закладку продуктов производить согласно меню-раскладке по графику:

                    С 8-00 -  на завтрак (присутствует шеф-повар Тарсасова М.Г.)

                    С 09-30 – на обед (присутствует шеф-повар Тарсасова М.Г.)

        2.4  Выставлять контрольное блюдо на раздачу.

        2.5 Соблюдать график выдачи готовой продукции  в соответствии с нормой, согласно возрасту.

        2.6   При работе на технологическом оборудовании строго руководствоваться инструкцией по охране труда.

        2.7    Помещение пищеблока содержать в  чистоте, согласно графику уборки строго соблюдать санитарные  требования.

        2.8    Неукоснительно выполнять инструкции по охране труда ТБ и инструкций по работе с оборудованием.

        3. Вход посторонних лиц на пищеблок допускается с разрешения администрации и только в специальной одежде.

         4. Возложить на повара в свою рабочую смену персональную ответственность за качество приготовления пищи, санитарное состояние пищеблока, сохранность инвентаря.

         5. Контроль за исполнением данного приказа оставляю  за собой.

Директор МБОУ «Ровеньская средняя 
общеобразовательная школ№2» ______________ Т.В.Киричкова
